gl 60 M #F & =

TRk 25 4F BB K % B 0K

77 AR ME@®E R

AT B MW A (XU e Faf T4 —X e ZHAY)
2 BIRFKRFE2 B 2WHABEED= .
A Y254 10H7H (B) 9:00~12:10

Tl BIRFREEMR LR YN
i (M) BAT—FRASU ) X MR



s BEW LT 4—

///%E‘k%ﬁ???vzﬁﬂﬁ—ﬁmw-#3494*3-&ﬂwwwf:;\\

—vx7 Ff RREFREFD DL, MEMEORM 2 N—ACTAKZHPT S5 %
PORMELAN., 7 LU FORIERSEY 90, BRRBEMFPEELAZL B
REMDGBND 7 L FREEL TV S,

AT EEERS T o RAETAEREIVIZ, ROV —HARTAORMBELE D=
®. BEKEDS, 77V APRBRCEEEREFRSOVES IF 427 F - o
—¥aRb-zRa7sx) OHEFEERL, BRAY LV ZHES, FCCTIF 4= -
TNh=r FOR, RAKAEFLBERSXHEE, AAKRLASRLICHET 3,
TIINEANA D ARG 7 5 o 2R B, BALAEMEFRA L B0 5, EESE
BRERTCHEFLRE RN - REEe LR L oBEg L,

o /




Menu

Glace A lé Vanille
INTTSP1TRDN)— L

Gateau au chocolat

—=rm50=

Soup aux légumes Cappuccino

EFEFSREORSY —=20 T — M

Le rouleau a coupé A’ Saumon et coguille Saint-Jacques

WA ZBEdoT —FEyooO—)Litxr e

Meuniére de Maquere au Sauce Curry

FEIODL 1)L oL — @Bk

Fumé de Cdte de poté de Prorc et herbe de thym
IN—TTTR—DODBERLN T —

FPoulet sauté A la galantine
EBHESROO S/ o — A,

Un pates froides

TR TR O~/ X2

TR — =138



Glace 4 1a Vanille

REFTAL R Y —h

- 45 500cc
PG g 295¢
- OpER 6 &4
T — A 250cc
P A=ZFE—y R 1A

C EICHFHEANL, ST P XEHEICh y PLTAR, FEHRLTARDS, 2L AR,
KEHNT, PIBEATCLED, FHLICA=50FY 28T, zoEERLTHS,

R VITIRE L VT = a— R AR, Ao RAETLBERS, B2 ANES, IBWEZHH
BBELNLRB D,

217 o Y AN, bR, LEES,

4. BEMCO DL, AL TEFAMNRNL S ITRENET S, BHIKkEBTEETH 82CETRE

LTS, LAHBZBNTERES, £7V—bE AN, bI—ELBHRBEOETEES,

5. 42T IREILEZ LT, KKTHET,
6. INw—qT ANS,



* Af—prFaal—}
- RIE NS —

c Tk
« Y Tma—iE
- SR
<Y

- i

s ooy K —
- A

Uk oMo

125 5),

bAH b aaTDREEREIE. PRVDLERTEADLESLS < HULHREL,
BILUTED DT 5 L EITMFECN—TH, 7 —Y TARZ Y — DSBS 3 LU A

Do

Gateau au chocolat
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Soup aux légumes Cappuccino

AERORE—Va HTF— 32T

+ ¥vARE  Oignon 180g + 74 32 Bouillem

* V<A E Patate 80g (¥ —71 3> 2+ 780ce)

U HAE 80g T V=D Créme 100ce
Pomme de terre A

+ =P Carotte 80g - 49l Lait 1 2

c IEF R (HERL) 80g » NE—(#E) Beure 30g
Courge ) « b Crofiton Az

¢ N—I 3 Lard fumé 1 - BEOF T b x

Légumes au friture

. iﬁ\ b R | 'j7 Sel, Poivre A&

1. HHEOMERET B,

2. ADHEE SmmALch v b5, FeRRERTIAL R L, AF—TL W05,

8. KWW AR, AOHBEAIEBE, 333 9EF 5, R—aLEAND, Ty
BAN, —ERESETT 22|, BAT2 ha hdo< U 15 HE D,

4 3EIFP-TEL, BEILE L, SIC32LT—EWbL, £2 VA% A THEHEL 5,

5. 4REANMICED TAETERT, 3%V 745,

6. A—TEN Y FIHE, 5 DELEDED, FuvrHELMD,

b v RFBEICLL VY F—F BT LBHRAL M
BHELT 7 OBNLOIE—ETZ o —NTFET)T5 7 LI



Le rouleau a coupé d’ Saumon et coquille Saint-Jacques
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Meuniere de Maquere au Sauce Curry
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Fumé de Cote de poté de porc et herbe de thym
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Poulet sauté a la galantine
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